
条件: 

ZORBAX SB-C18 (4.6 x 75 mm, 3.5 µm) 

(安捷伦部件号: 866953-902)

流动相: 85:15, 0.1%  三氟乙酸: 乙腈

1 mL/min, 35 ºC, 紫外检测波长 (210 nm)
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阿斯巴甜是一种食品工业常用的添加在无糖饮料和清

淡食品中的人工甜味剂。因为没有糖精和甜蜜素的苦

味，它也被用作糖的替代品。对于经常进行食品中阿

斯巴甜及其代谢产物测定的质量控制实验室，快速分

析显得尤其重要。

要点提示

• 使用更短的色谱柱 (75 mm) 和更小粒径 (3.5 µm)

的填料实现了快速分析（保持了阿斯巴甜及其代

谢产物的分离度不变）

• 对于液体样品，只需经过稀释即可注入色谱柱分

析，最大限度的减少了样品制备步骤。对于固体

样品，只需用水提取后就可注入色谱柱分析

阿斯巴甜的代谢产物与应用

应用

食品分析

“阿斯巴甜及其代谢产物”

1.苯丙氨酸

2. 5-苄基-3,6-二氧-2-哌嗪乙酸

3. 天门冬氨酸

4. 阿斯巴甜

“健怡可乐”

1. 咖啡因

2. 阿斯巴甜

3. 未知

“人造甜味剂”

1. 阿斯巴甜
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Robert Ricker 是安捷伦科技公司（威尔化，特拉华

州）的一名应用化学家。

如需进一步了解我们的产品和服务信息，请访问

www.agilent.com/chem/cn。
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